






SOUPE...	 4.95
Soup...

Mini « Big Ben » burger	 8.95 
Mini pain brioché, boeuf haché Prime,  
sauce rosée épicée, laitue, échalotes,  
cornichon kasher, fromage
Mini brioche, usda Prime beef, spicy rosé sauce,  
lettuce, shallots, kosher pickle, cheese

Calmars frits	 11.95
Sauce aïoli aux câpres 
Deep fried calamaris, capers aioli

Asperges et « scotch egg » 	 9.95
Œuf mollet enrobé de chair à saucisse et pané,  
vinaigrette lardons balsamique
Asparagus, egg coated with sausage and breaded,  
balsamic and bacon vinaigrette

Poutine au canard confit	 10.95
Canard confit, cubes de fromage,  
fond de canard, frites maison
Duck confit, cheese cubes, duck stock, home made fries

Soupe à l’oignon au cheddar fort 	 7.95
French onion soup with sharp cheddar

entrée
remarquée



Assiette de charcuterie maison	 14.95
Rillettes de porc braisé, mousse de foie  
de volaille, gésiers de canard confit,  
betteraves jaunes, champignons marinés
Braised pork rillettes, chicken liver mousse,  
duck gizzards confit, yellow beets,  
marinated mushrooms

Foie gras poêlé et donuts 	 19.95
Beigne maison, compote de rhubarbe et malbec
Seared foie gras, home made donuts,  
rhubarb and malbec wine compote 

L’entrée Versatile	 28.95
Choisissez 3 V différents  
dans nos entrées et… partagez ! 
Choose 3 different V and… share !

entrée
remarquée



	e ntrée	p rincipal

Tartare de	 11.95	 22.95 
saumon Cric Crac Cru
Saumon coupé au couteau, mayonnaise  
wasabi, échalotes grises, ciboulette,  
Rice Krispie’s© 
Salmon tartar, wasabi mayonnaise,  
Rice Krispie’s©, shallots, chives

Tartare de bœuf « classique »	 11.95	 22.95
Filet mignon coupé au couteau,   
émulsion d’œuf, condiments
Beef tenderloin tartar,  
yolks emulsion, condiments

Tataki de filet de boeuf	 10.95  
Filet mignon saisi à vif, betteraves jaunes,  
vinaigrette à l’huile de truffes blanches
Beef tenderloin Tataki, yellow beets, 
white truffle oil vinaigrette

Ceviche de bar noir du Chili 	 14.95 
au pamplemousse rose
Bar noir du Chili, gelée de pamplemousse,  
radis, jalapeños
Chilean sea bass ceviche, radish salad,  
jalapeños, grapefruit jelly

Saumon mariné et chou-fleur	 10.95
Mousseuse de fenouil, caviar de saumon,  
oignons caramélisés, purée de chou-fleur 
Fennel foam, salmon caviar, caramelised onions,  
cauliflower purée 

cru et 
tartare



	e ntrée	p rincipal

Waldorf & César	 9.95	 16.95  
Granny Smith, laitue, noix, copeaux  
de parmesan, confiture de raisin,  
vinaigrette césar au fromage bleu
Granny Smith apple, lettuce, nuts,  
parmesan cheese, sun-dried grape jam,  
Caesar dressing with blue cheese

Au poulet rôti 	 22.95

Salade de pieuvre et crevettes		  18.95
Pieuvre grillée, crevettes 26/30,  
chorizo, roquette, moutarde de Meaux,  
haricots blancs 
Grilled octopus, shrimps, chorizo, aragula,  
old style mustard, white beans 

Salade de canard confit	 17.95 
et chèvre
Canard confit, chèvre des Neiges, Granny Smith,  
noix de pin rôties, laitue romaine,  
vinaigrette balsamique et soya
Duck confit, goat cheese, Granny Smith apple,  
roasted pine nuts, lettuce, soy and balsamic vinaigrette

salade



Onglet de bœuf et frites maison 	 19.95
Onglet grillé, sauce à l’échalote, salade  
de betteraves, frites maison
Hanger steak, shallots sauce, beet salad,  
home made fries

Pâté chinois Versa 	 17.95
Braisé de filet mignon, maïs et poireaux  
au beurre, purée crémeuse
Roasted beef tenderloin, sautéed corn and leek,  
creamy mashed potatoes

Bar noir du Chili	 32.95
Bar noir rôti, tomates confites, couscous israélien, 
parmesan, pesto, crème, roquette
Roasted Chilean sea bass,  
heirloom tomatoes confit, Israeli couscous,  
parmesan, pesto, cream, aragula
	 6 oz	 9 oz	 12 oz

Filet mignon	 26.95	 33.95	 39.95 
de bœuf Black Angus	
Filet mignon grillé, sauce au poivre  
noir torréfié et cognac,  pommes  
de terre croquette, échalote glacée
Grilled Black Angus beef tenderloin,   
roasted black pepper and cognac sauce,  
potato croquette, glazed shallot

Extra foie gras poêlé	 13.95
Extra crevettes 26/30	 5.95 
Extra fromage bleu	 4.95

PIÈCE DE
RÉSISTANCE



Saumon de l’Atlantique	 22.95 
et crème fraîche
Saumon poêlé, crème fraîche, huile vierge 
aux olives de Kalamata, haricots amandines
Seared Atlantic salmon, crème fraîche,  
olive tapenade, green beans with almonds

Poulet manchon au maïs et foie gras 	 19.95
Poitrine de poulet sur l’os grillée,  
mousseuse au maïs, courge butternut,  
polenta frite, sauce foie gras
Grilled chicken breast, creamy corn,  
butternut squash, deep-fried polenta, foie gras sauce

Poulet Général Tao au Jack Daniel’s	 17.95
Poulet enrobé de tempura, sauce Général Tao  
flambée au Jack Daniel’s, vermicelle de riz,  
légumes de saison 
Tempura breaded chicken, sweet-sour sauce flambéed 
with Jack Daniel’s, vegetables, rice noodles

Boudin noir et flanc de porc	 18.95
Boudin noir rôti, flanc de porc braisé,  
purée de céleri-rave, pommes Golden  
Délicieuses, choux de Bruxelles, sauce au Xérès
Roasted blood sausage, braised pork belly, celeriac purée,  
Golden apples, Brussel sprouts, sherry sauce

Big Ben Burger	 14.95
Boeuf haché Prime, sauce rosée épicée, laitue,  
échalotes, cornichon kasher, fromage
Usda Prime beef, spicy rosé sauce, lettuce, shallots,  
kosher pickle, cheese

PIÈCE DE
RÉSISTANCE




