
 

ENTRÉE REMARQUÉE 
CHÈVRE ET BETTERAVES ROUGES* 
SALADE DE BETTERAVES / CISELAGE / HUILE D�OLIVE / VINAIGRE DE VIN ROUGE 
 

PISSALADIÈRE NIÇOISE* 
PÂTE FEUILLETÉE / OIGNONS CARAMÉLISÉS / ANCHOIS / OLIVES DE KALAMATA 
 

TATAKI DE B�UF AU POIVRE NOIR 
FILET DE B�UF SAISI À VIF / CELERI-RÉMOULADE / MOUTARDE DE MEAUX 

POTAGE DU JOUR 

PIÈCE DE RÉSISTANCE 
LINGUINE FAÇON « CLAM CHOWDER »* 29.95 
PALOURDES EN COQUILLES / BACON / POMMES DE TERRE / CRÈME / VIN BLANC 

POULET AU MAÏS ET FOIE GRAS* 31.95 
POULET MANCHON GRILLÉ / MOUSSEUSE DE MAÏS / SAUCE FOIE GRAS  

MÉROU ROUGE POÊLÉ* 33.95 
SALADE DE FENOUIL / PÂTE FEUILLETÉE / HUILE D�OLIVE / ORANGE CONFITE 
 

TORTELLINI MAISON DE PINTADE ET ESTRAGON 34.95 
PURÉE DE BUTTERNUT / PLEUROTES / DEMI-GLACE DE POULE / CACAO 
 

« SHORT RIBS » DE BOEUF À LA MOUTARDE  36.95 
POINTE DE CÔTE BRAISÉE / SAUCE MOUTARDE DE MEAUX / RACINE DE RAIFORT 
 

LA GRANDE FINALE 

CRÈME BRÛLÉE À L�AMARULA* OU  
CHOIX DE DESSERTS À LA CARTE POUR UN LÉGER SUPPLÉMENT 
CRÈME BRÛLÉE OR 
CHOICE OF DESSERT À LA CARTE FOR A LITTLE EXTRA 
 

REMPLACER VOTRE DESSERT PAR UN CAFÉ FLAMBÉ  
OU UN ESPRESSO MARTINI POUR 2.95$  
REPLACE YOUR DESSERT BY A CAFÉ FLAMBÉ OR ESPRESSO MARTINI FOR 2.95$ 

*TABLE D�HÔTE INCLUSE DANS LES FORFAITS �PASSE-PARTOUT� 


